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Blanquette Méthode Ancestrale 
« CLAIR DE LUNE» 

-Cépages et Assemblages : 
Mauzac 

-Age des vignes : 20 ans 

 

-Nom des Parcelles :  
Le campgrand, Le Soula, La Clauso 
 

-Terroir Haute Vallée :  
Situé au sud de l’appellation Limoux, proche des Pyrénées, c’est un terroir humide et froid avec un 
printemps tardif et un automne frais.  Sol argilo-calcaire. 
Altitude : proche de 300 mètres - Précipitations : environ 750 mm par an.  
 

-Vinification, élevage, vieillissement :  - Méthode Ancestrale –  
Les raisins sont récoltés manuellement en paniers de 35 Kg à maturité idéale. 
Rendement :     50hl/ha                                  
Type de pressurage :  Pneumatique direct 
Ajout de liqueur :   Non      
Dosage de sucres :   Entre 70 et 80 gr   Degré d’alcool : 7% vol 
 

-Caractéristiques :  
Toujours fruitée, pomme verte, naturellement légère et rafraîchissante.  Faible pourcentage d’alcool. 
 

-Distinctions : 
•  ♥♥ « 2 cœurs » au Guide Carité des Bonnes adresses du VIN BIO 2011-2012 
• * « 1 étoile » au Guide Hachette des Vins 2008 
• « Coup de Cœur » au Guide Hachette des Vins 2007  
• **  « 2 étoiles » au Guide Hachette des Vins 2005 :  

 

-Dégustation : Température : 6/8°C – A déguster dans les 2 ans 
« Ouverture franche, collerette persistante, bulles fines or blanc scintillant. Nez pommé Mauzac, élégant. 
En bouche fraîcheur fruitée (pomme reinette), en douceur, tapisse agréablement. Persistance aérienne. 
Délicat vin d’apéritif et de dessert, et d’impromptu ». Le Guide Carité des Bonnes Adresses du Vin BIO 2011-2012 

Alliances mets/vin :  
Parfait pour accompagner desserts et goûtés : tarte aux pommes, Tarte Tatin, crème brûlée, tarte aux 
myrtilles… mais aussi à l’apéritif. 


